PRZEMIEN SWOJA KOMORE
CHLODNICZA W PRAWDZIWY
KURORT

Cena rynkowa panstwa warzyw i owocow jest wyznaczona przez jakos$¢, popyt i podaz. Ale jak
majg Panstwo zachowa¢ najlepsza jakos¢ panstwa produktow az do najbardziej odpowiedniego
momentu? Po prostu: wybierajac odpowiednia technike przechowywania. Przechowywanie
wedtug firmy Besseling.

Gdy naturalny proces dojrzewania zostaje opozniony, wiele rodzajow warzyw i owocow moze, po
zbiorach, by¢ przechowywane przez dtuzszy czas. Obok temperatury oraz wzglednej wilgotnosci
powietrza, przechowywanie w warunkach kontrolowanej atmosfery (KA) lub przy bardzo niskiej
zawartosci tlenu (ULO) jest technika, ktora pozwala tego dokonac.

Przez zastosowanie KA/ULO procesy fizjologiczne w przechowywanym produkcie zostaja opoznione,
przez co wydtuzona zostaje jego trwatos¢. Produkt zostaje jak gdyby ‘uspiony’. Potrzebne do tego
warunki przechowalnicze zostaja zrealizowane przez stworzenie ochronnej atmosfery a nastepnie
poprzez jej utrzymywanie. Jest to technika, ktora firma Besseling postuguje sie jak nikt inny.
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Kazdy rodzaj produktow wymaga innych warunkow. W zaleznosci od czynnikow takich jak klimat,
pogoda, rodzaj gruntu, warunki wzrostu, moment zbiorow, optymalne warunki przechowywania
réznia sie nie tylko kazdego roku, ale takze w odniesieniu do danego produktu a nawet co do odmiany.
Jako eksperci przechowalnictwa w warunkach KA / ULO oferujemy indywidualnie dostosowane
rozwiazania a takze mozliwos¢ sledzenia wszelkich innowacji na biezaco.

Przez obnizenie zawartosci tlenu proces oddychania zostaje opo6zniony, co z kolei wptywa na
zmniejszenie spalania waznych sktadnikow odzywczych. Celem jest utrzymanie jak najnizszego
poziomu zawartosci tlenu (ULO), aby zachowaé te sktadniki odzywcze a razem z nimi jako$¢
produktu.

Pozostaty tlen zostaje zmieniony w CO2, ktory nastepnie odpowiada za dalsze op6znienie oddychania
warzyw i owocow. Zbyt duza ilos¢ CO2 powoduje jednak szkode w panstwa produkcie i w zwiazku z
tym powinna byc usunieta.

Etylen (C2H4) pojawia sie w wyniku przemiany materii i utatwia on proces dojrzewania i starzenia sie
produktu. W zamknietych ale takze w otwartych pomieszczeniach etylen moze sie nagromadzic, co
moze spowodowac skrocenie trwatosci panstwa produktu. Aby procesy te opoznié, szkodliwy etylen
zostaje z powietrza usuniety tak, zeby warzywa i owoce nie miaty zadnej mozliwosci wczesniejszego
dojrzewania.
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