FRUCHTHANDEL

Richtige Lagerung ist eine Kunst

Nur unter optimalen Lagerungstech-
niken behilt eine gute Emnte auch
ihren Wert. Die unterschiedlichen Obst-
oder Gemiiseprodukte miissen unter spe-
zifischen Bedingungen gelagert werden,
damit sie auch nach Lagerung knackig
frisch bleiben. Abhidngig von Faktoren
wie Klima, Wetter, Bodenbeschaffenheit,
Wachstumsbedingungen und Erntemo-
ment unterscheiden sich die optimalen
Bedingungen nicht nur jihrlich,
sondern auch je Produkt und sogar je

Sorte. Spezialist auf dem Gebiet

geeigneter Lagerungstechniken ist
die niederlindische Firma
Besseling  Agri-Technic
B.V. Das Fruchthandel
Magazin sprach mit dem
Verkaufsleiter Andre van
Dienst.

Das  Unternehmen
zdhlt nach Firmenanga-
ben zu den weltweit
filhrenden  Herstellern
von Athylengas-Entfer-
ner. ,,Mit dem Athylem
Entfernter von Besseling

Mit dem PSA-Stickstofferzeuger kann aus normaler

Umgebungsluft reiner Stickstoff gewonnen werden.

kann ein Athylenniveau von 1 ppb (parts
per billion 0,0000001%) erreicht werden,
ohne dass chemische Mittel zum Einsatz
kommen. Weltweit gibt es unseres Wis-
sens kein vergleichbares Gerit, mit dem
ein solch extrem niedriger
Athylengaswert  erreicht
werden kann. Dank dieser
Technik konnen wir sogar
gelbe, reife Bananen eine
Woche lang frisch halten™,
so erldutert Andre van
Dienst. Der Prozess sei
duBerst umweltfreundlich.
Durch die Wiedergewin-
nung von Wirme sowie
eine genaue Kontrolle der
optimalen Temperatur sei
der  Athylen-Entfernter
sehr sparsam 1m
Verbrauch von En-
ergie.

PSA — Stick-
stofferzeuger

Eine weitere Ent-
wicklung von Bes-




Mit dem Athylen-Entfernter kann ein Athylenniveau von
1ppb erreicht werden.

seling ist der PSA (Pressure Swing Ad-
sorption)- Stickstofferzeuger. Mit diesem
Gerit kann aus normaler Umgebungsluft
reiner Stickstoff gewonnen werden. Somit
konnte er z. B. zur Entfernung von Sauer-
stoff aus einem Raum eingesetzt werden
und zudem tiber Jahre hinweg der Einkauf
teurer Stickstoffflaschen eingespart wer-
den. Das mobile Gerat wird nach Angaben
von van Dienst weltweit gerne von Obst-
girtnern benutzt — sogar bis nach China
und Taiwan wird es verkauft — aber auch
von Handelsunternehmen und Versteige-
rungen. Der PSA-Stickstofferzeuger be-

steht aus zwei Behiltern mit sehr hoch-

wertigen CMS (Carbon Moluculair Sie-
ve). Das Molekularsieb ist eine bestimmte
Zeitlang in der Lage, SauerstofImolekiile
zu adsorbieren. Dank dieses einfachen
Prinzips sind eine lange Lebensdauer und
grobe Zuverldssigkeit gewiihrleistet.

Pallet Fresh System
Fiir die gezielte und kontrollierte Lage-
rung von Obst in geschiitzter Atmosphiire
einzelner Paletten bictet sich das Pallet
Fresh System von Besseling an. Insheson-
dere fiir kleinere Mengen ist das flexible
Pallet Fresh System die Losung, vor allem
fiir wertvolles Weichobst wird das System
gerne benutzt. Besseling hat eine einzig-
artige Methode entwickelt, womit die
Kondensierung — und damit die Chance
aufl Schimmelbildung — auf ein Minimum
reduziert wird, indem die Paletten in Serie
angeschlossen sind. Verschiedenste Obst-
und Gemiisesorten werden direkt nach der
Ernte pro Palette in einer produktspezi-
fischen Atmosphire gelagert, sodass bei
einer Bestellung hchste Qualitit und ge-
nau die richtige Menge angeboten werden
~konnen. Withrend einer Lagerungsperiode
konnen Paletten angeschlossen oder ab-
gekoppelt werden. Die Lagerbedingungen
der anderen Paletten werden dadurch laut
van Dienst nicht beeintlusst. Das Pallet
Fresh System ist kosteneinsparend. Im
Gegensatz zu anderen Einpacksystemen,
bei denen stindig Gas injiziert wird,
sorgt das System von Besseling
fiir subtile Anpassungen und lisst
anschliefend die ideale Atmos-
phire wieder zirkulieren.

Firmenhintergrund

Die Besseling-Gruppe beherrscht
nahezu alle Facetten der Klima-
regulierung. National und inter-

Fiir die gezielte und kontrollierte Lagerung
von Obst in geschiitzter Atmosphére
einzelner Paletten bietet sich das

Pallet Fresh System von Besseling an.

national liefert der Betrieb eine breite
Skala an hochwertigen Anlagen. Der Fir-
mensitz befindet sich in der Provinz Nord-
Holland, nahe Alkmaar, in Zwaag. Die
Umgebung dieses Ortes ist seit jeher fiir
ihren Obstanbau bekannt. Auch die aus
dieser westfriesischen Gemeinde stam-
mende Familie Besseling ist seit mehr als
75 Jahren in dieser Branche titig. Bereits
in den 50er Jahren baute die Firma die
ersten Kiihlzellen und Kiihlhiuser. Eine
logische Folge dessen war das Interesse an
einer Lagerhaltung unter kontrollierter
Atmosphire, das im Bau des ersten Koh-
lendioxid-Adsorber resultierte, mit dem
Kohlendioxid aus Kiihlrdumen entfernt
werden kann, wobei gleichzeitig auch ein
Teil des anwesenden Athylens verschwin-
det. Die grofie Nachfrage der Obst- und
~Gemiisebauern nach dieser Anlage fiihrte
zur Griindung der Firma. In den letzten
Jahren erfolgen Auftrige aus ostasiati-
schen Lindern wie China und Taiwan und

zunehmend aus Osteuropa wie zum Bei-
spiel Polen, Ukraine, Russland, baltische
Jow.

Staaten und den Balkan.




